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NOJOKEHUE
00 Opranu3aun NUTANHsE 00y HAIOUHXCS

1. Obmme noJa0/KeHHs!

1.1 MojokeHue ©  HOPSAKE OpraHM3aluu — MMTAHMS  YHAIHXCH B
MyHULATAMBHOM  GIOJUKETHOM — O01CO0PA3sOBATEIBHOM Y HPEHAACHIH «BejeHproBeKast
ocosHas  obuieobpasoBatesbias  iikoiay Teriomickoro MyHHLHIALHOTO  paHoHa
Peciy6nuin Tataperan (fance —  HOJOKeHHe, WIKolA) ycraHapiupaer  nopsiok
OpraHM3aIMY PAUMOHANLHOTO NHTAHHS YHAUWXCH B LIKOJE, ONPEAC/VICY OCHOBHbIE
OpraHM3AUMONHBIE TIPHHIALL, [PABHIA  Tpedopaiud K Opraiisaiuit [HTAHHS
YHALMXCS, PEryJTHpYeT OTHOLICHMSA MEX1y agMuEKCTpALWell IKOMbI M POAMTELIMI
(3aKOHHBIMHI npenc'rauwrcmwu).

1 IMoniokenne pa3spaboTaHO B IENSX Oprain3alh MOJHOUCHHOIO [OPSIHEro
THTAHMA  OOYHAIONMXCS, COLMAIBHON MOMICPKKH 1 YKPEIUICHIS 3/0pOBL3 Jereit,
cosanus KOMOPTHOIH cpeibl 00pa3oBATENLHOIO HpoLEcea.

1.3. Ionoxkenne pa3paboTaHo B COOTBETCTBHM C:

- ejepabbvM 3akorom o1 29.12.2012 r. Ne 273-M3 «O6 obpazosannn PoccHACKOMH
Mejiepanum»;

- YcTaBoM LIKOJBI

_ CanlTuH 2.4.5.2409-08 «CannTapHO-DIHAEMHOIONHYECKHE TpeGoBanysl K OpraHu3alin
nuTaHMst  o0ywalommxes B 00111e00pazoBaTeIbHbIX  YUPEKICHHUSIX, YUPXKACHUSX
HAUATBHOTO | CPEHEro NPO(ECCHOHANBHOTO 00PA30BAHMS.

1.4. JleficTBHE HACTOSIIETO MONOKEHIs PACIPOCTPAHSIETCS! 1A BCEX YHAIMXCH B
1IKOJIE.

2. Ocuosubic HEJIH | 3221
2.1. OcHOBHBIMHM LEISIMH M 3a/[atamMi [PH OPraHM3aliy HUTaHMs yqalluxces B
1IKOJIE SBJSIOTCS
- obecrievenne yuauuxes IHTaHHeM, COOTBETCTBYIONIHM BO3PACTHBIM
(U3HONOrHEECKHM  TOTPEOHOCTSM B IHIIEBLIX BEIIECTBAX M OHEPrHM, NPHHIMIAM
PALMOHATILHOTO W ¢6a/IaHCHPOBAHHOTO ITHTAHHS;
- rapaHTHpOBAHHOE KA4YeCcTBO M 0C30MacHoCTh MMTAHMS M THMIICBBIX  [PO/LY
HCTIONB3YeMBIX JUIsl IPUIO 51 OI110]1; &




- предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и  неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания;  
- пропаганда полноценного и здорового питания;
- модернизация  школьных столовых в  соответствии  с  требованиями  санитарных норм и правил, современных технологий;  
- использование  бюджетных  средств,  выделяемых  на  организацию  питания,  в  соответствии  с  требованиями  действующего  законодательства.  
3.  Общие принципы организации питания учащихся

3.1.  Для  организации  питания  учащихся  используются  специальные  помещения,  соответствующие  требованиям  санитарно - гигиенических норм и правил по следующим направлениям:  
- соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормам;  
- обеспеченность  технологическим  оборудованием,  техническое  состояние которого соответствует установленным требованиям;  
- наличие подсобных помещений для хранения продуктов; 
- обеспеченность кухонной, столовой посудой, столовыми приборами в  необходимом количестве и в соответствии с требованиями СанПиН;  
- соответствие  иным  требованиям  действующих  санитарных  норм  и  правил в Российской Федерации. 
3.2.В пищеблоке постоянно должны находиться:   
- заявки  на  питание,  журнал  учета  фактической  посещаемости  учащихся;   
- журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья; 
- журнал бракеража готовой кулинарной продукции, журнал здоровья;  
- журнал учета температурного режима холодильного оборудования; 
- копии  примерного 12-ти (10-ти) дневного  меню, утвержденного руководителем школы;  
- технологические карты на приготовляемые блюда;  
- приходные  документы  на  пищевую  продукцию,  документы,  подтверждающие  качество  поступающей  пищевой  продукции  (накладные,  сертификаты  соответствия,  удостоверения  качества,   документы ветеринарно-санитарной экспертизы и др.).
3.3.  Администрация  школы  совместно  с  классными  руководителями  осуществляет  организационную  и  разъяснительную  работу  с  учащимися  и  родителями         (законными  представителями)  с  целью  организации  горячего  питания  обучающихся  на  бесплатной или платной основе.  
3.4.  Администрация  школы  обеспечивает  принятие  организационно - управленческих  решений,  направленных  на  обеспечение  горячим  питанием  учащихся,  принципов  и  санитарно-гигиенических  основ  здорового питания, ведение консультационной и разъяснительной работы  с родителями (законными представителями) обучающихся.  
3.5.  Режим питания в школе определяется СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно - эпидемиологическими требованиями к организации питания обучающихся  в  общеобразовательных  учреждениях,  учреждениях  начального  и  среднего  профессионального  образования»,  утвержденными  постановлением  Главного  государственного  санитарного  врача  Российской Федерации от 23.07.2008 года № 45.  
3.6.  Питание  в  школе  организуется  на  основе  разрабатываемого  рациона  питания  и  примерного  12- (10) дневного  меню,  разработанного  в  соответствии  с рекомендуемой формой  составления  примерного  меню  и  пищевой  ценности  приготовляемых  блюд (приложение  № 2  к  СанПиН  2.4.5.2409-08),  а  также  меню-раскладок,  содержащих  количественные  данные о рецептуре блюд.  
3.7.   Цены производимой в школьной столовой продукции определяются исходя из средств, выделяемых на питание из муниципального бюджета.
3.8.   Обслуживание  горячим  питанием  учащихся  осуществляется  штатными  сотрудниками  школы,  прошедшими  предварительный (при  поступлении  на  работу) и периодический медицинские осмотры в установленном порядке,  имеющими личную медицинскую книжку установленного образца.  
3.9.   Поставку  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья  для  организации питания в школе осуществляют предприятия (организации),  специализирующиеся  на  работе  по  поставкам  продуктов  питания  в  школы, с которыми в соответствии с Федеральным  законом № 44-ФЗ «О размещении заказов на поставки  товаров,  выполнение  работ,  оказание  услуг  для  государственных  и  муниципальных нужд».  
3.10.   На поставку питания заключаются контракты (договоры)  непосредственно  школой,  являющимися  муниципальными  заказчиками. 
3.11.   Гигиенические  показатели пищевой  ценности  продовольственного сырья  и  пищевых  продуктов,  используемых  в  питании  обучающихся,  должны  соответствовать СанПиН 2.4.5.2409-08.   
3.12. Медико-биологическая  и  гигиеническая  оценка  рационов  питания  (примерных  меню),  разрабатываемых  школой,  выдача  санитарно-эпидемиологических  заключений  о  соответствии  типовых  рационов питания (примерных меню) санитарным правилам и возрастным  нормам  физиологической  потребности  детей  и  подростков  в  пищевых  веществах и энергии, плановый контроль организации питания, контроль  качества  поступающего  сырья  и  готовой  продукции,  реализуемых  в  школе, осуществляется территориальным органом Роспотребнадзора.   
3.13.   Ответственное лицо  за  организацию  и  полноту охвата учащихся горячим питанием назначается приказом директора школы и несет ответственность за полноту охвата обучающихся питанием  и  организацию питания на текущий  учебный  год.  
4.     Порядок организации питания учащихся в школе
4.1.  Питание  учащихся  организуется  на  бесплатной  основе (за  счет  муниципальных бюджетных  средств).
4.2.  Ежедневные  меню  рационов  питания подписываются директором  школы и поваром. Меню  с  указанием  сведений  об  объемах  блюд  и  наименований  кулинарных изделий вывешиваются в зале для приема пищи.  
4.3.   Столовая школы осуществляет производственную деятельность в режиме  двусменной работы, по пятидневной учебной неделе - 1 класс и дошкольная группа,  шестидневной учебной неделе - 2-9-ые классы. 
4.4.  Отпуск  горячего  питания  учащимся  организуется  по  классам  на переменах продолжительностью 20  минут,  в  соответствии  с  режимом  учебных  занятий.  
4.5.  Ответственный  дежурный  по  школе  обеспечивает  сопровождение  учащихся классными руководителями в помещение столовой.  Классные  руководители обеспечивают соблюдение  режима  посещения  столовой,  общественный  порядок  и  содействуют работникам столовой в организации питания, контролируют  выполнение личной гигиены учащихся перед едой.
4.6.  Организация  обслуживания обучающихся  1-5-ых классов горячим  питанием  осуществляется  путем  предварительного  накрытия  столов.  
4.7.  Проверку  качества  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья,  готовой кулинарной продукции, соблюдение рецептур и технологических  режимов  осуществляет  бракеражная  комиссия  в  составе   ответственного  за  организацию  горячего  питания,  повара.  Состав  комиссии  на  текущий  учебный  год  утверждается приказом директора школы. Результаты проверок заносятся  в  бракеражные  журналы (журнал  бракеража  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья,  журнал  бракеража  готовой  кулинарной  продукции).  
4.8.  Ответственное лицо за организацию горячего питания в школе:  
- проверяет  ассортимент  поступающих  продуктов  питания,  меню;
- совместно с  поваром  осуществляет контроль соблюдения  графика  отпуска  питания  обучающимся,  предварительного  накрытия столов;  
- принимает  меры  по  обеспечению  соблюдения  санитарно - гигиенического режима. 
- осуществляет контроль количества фактически отпущенных завтраков и обедов.  
5.  Контроль организации школьного питания
5.1.  Контроль  организации  питания,  соблюдения  санитарно - эпидемиологических  норм  и  правил,  качества  поступающего  сырья  и  готовой  продукции,  реализуемых  в  школе,  осуществляется  администрацией школы, органами  Роспотребнадзора.   
5.2.  Контроль  целевого  использования  бюджетных  средств,  выделяемых  на  питание  в  школе,  осуществляет  финансовое  управление муниципального образования «Тетюшский муниципальный район».   
5.3.   Текущий  контроль  организации  питания  в школе  осуществляет  ответственный  за  организацию  питания,  комиссия  по  контролю  организации питания.  
5.4.  Состав комиссии по контролю организации питания в школе утверждается  приказом директора школы в начале каждого учебного года.
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